
Unsere Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag von 12:00 – 23:00 Uhr

Samstag, Sonntag & Feiertags - 09:30 - 23:00 Uhr

Frühstück
Samstag, Sonntag & Feiertags von 09:30 – 12:00 Uhr

Ihre Meinung ist uns wichtig, sprechen Sie uns direkt an 
oder bewerten Sie uns gerne hier:

Verkleinerte Karte ab 15 Personen

Reservierungen unter:
reservierung@reimanns-eck.de

Tel.  0511 / 31 35 30

Zahlungsmöglichkeiten:
BAR, EC, VISA, MasterCard



Verkleinerte Karte ab 15 Personen

Häppchen

Kleine niedersächsische Hochzeitssuppe
mit Eierstich, Spargel & Mettklößchen

6.90

5.90Rosa Roastbeef
mit Sauce Tatar & Wildkräutern

Kleines Lachstatar
mit Wildkräutersalat & Senf-Dill-Sauce

Karamellisierter Ziegenfrischkäse
mit pochiertem, eingelegtem Pfirsich, Himbeercoulis
& gebratenen Kräuterpfifferlingen

14.50

12.90

Hausgemachtes Lachstatar
mit Gurkensalat & Senf-Dill-Sauce

7.50

Ziegenfrischkäse
mit geflämmtem Pfirsich

5.90

Suppen

Crèmesüppchen von der Gartenerbse
mit geröstetem Haselnussöl

6.50

Vorspeisen

Salate

Kleiner Beilagensalat
mit Gurke, Paprika & Kirschtomaten

Jeder Salat ist mit Granola, veganem Hausdressing & Senfvinaigrette

6.50

Knackiger Gartensalat
mit Gurke, Paprika & Kirschtomaten 
...mit karamellisiertem Ziegenfrischkäse
...mit Backhendl (gebackene Hähnchenoberkeule)

16.50

13.50

18.90

Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen findest Du auf der Dessertseite.



15.90

22.90

Schnitzel vom Strohschwein
mit Bratkartoffeln & Zitrone
...mit Pfifferlingsrahm
...mit Beilagensalat 21.90

Hauptspeisen

Original Eck Curry
Currywurst vom Strohschwein mit Currysauce, Röstzwiebeln 
& wahlweise mit Fritten oder Bratkartoffeln

13.50

Cordon Bleu vom Strohschwein
mit Gruyère & Saftschinken, Preiselbeeren, Bratkartoffeln 
& Gurkensalat
...mit Pfeffersauce

22.90

27.90

+ 3.50

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt)
mit Remoulade, bunt gemischtem Wildkräutersalat & Bratkartoffeln

20.90

Wiener Schnitzel vom deutschen Wiesenkalb
mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren & Zitrone

Backhendl
mit Gebackenen Hähnchenoberkeule mit hausgemachtem
Kartoffel-Gurkensalat, Remoulade & geröstetem Haselnussöl

19.50

18.50Hausgemachte Buletten
mit Pfeffersauce, Marktgemüse & sahnigem Kartoffelpüree

Verkleinerte Karte ab 15 Personen

Fleischlos
Käsespätzle
mit Röstzwiebeln & buntem Salat

19.50

16.50

Vegane Wildkräutermaultaschen
mit Erbsencrème, marinierten Kräutersalaten
& gebratenen Pfifferlingen

Hinweis: Unsere Bratkartoffeln enthalten Speck und Zwiebeln.

Mehr aus dem Meer
Gebratenes Saiblingsfilet
mit Linsengemüse, Dijon-Senfschaum,
gebratenen Pfifferlingen & Tomate

21.90

Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen findest Du auf der Dessertseite.



Verkleinerte Karte ab 15 Personen

Zum Abschluss
Pfirsich Melba 2.0
Vanille Pfirsichparfait mit pochiertem Pfirsich & Himbeersauce

7.50

8.50

Schokoladenmousse
mit marinierten Beeren

Hier finden Sie unsere Allergen- & Zusatzstoffkarte!

Alle Infos zu Allergenen & Zusatzstoffen per QR-Code abrufen.
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