SHIEAN
NN
4%

FN Py

9

| L_rgv.;"""!i ‘”x?*“i
SIS
R

Yl | 4 ‘l\

Nenbleinerte Karte ab 15 Persouen

Unsere Offnungszeiten:
Montag bis Freitag von 12:00 — 23:00 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertags - 09:30 - 23:00 Uhr

Friihstlick
Samstag, Sonntag & Feiertags von 09:30 — 12:00 Uhr

Reservierungen unter:
reservierung@reimanns-eck.de
Tel. 0511/31 3530

Zahlungsmadglichkeiten:
BAR, EC, VISA, MasterCard

Ihre Meinung ist uns wichtig, sprechen Sie uns direkt an
oder bewerten Sie uns gerne hier:
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Hdppehen

Hausgemachtes Lachstatar 7.50
mit Gurkensalat & Senf-Dill-Sauce

Ziegenfrischkase 5.90
mit geflammtem Pfirsich

Rosa Roastbeef 5.90
mit Sauce Tatar & Wildkrautern

Suppen

Kleine niedersachsische Hochzeitssuppe 6.90
mit Eierstich, Spargel & Mettkl63chen

Crémesiippchen von der Gartenerbse 6.50
mit gerdstetem Haselnussol

C\/OILSpeiSeVL

Kleines Lachstatar 14.50
mit Wildkrautersalat & Senf-Dill-Sauce

Karamellisierter Ziegenfrischkédse 12.90
mit pochiertem, eingelegtem Pfirsich, Himbeercoulis
& gebratenen Krauterpfifferlingen

Salate

Jeder Salat ist mit Granola, veganem Hausdressing & Senfvinaigrette

Kleiner Beilagensalat 6.50
mit Gurke, Paprika & Kirschtomaten

Knackiger Gartensalat 13.50
mit Gurke, Paprika & Kirschtomaten

...mit karamellisiertem Ziegenfrischkase 16.50
...mit Backhend| (gebackene Hahnchenoberkeule) 18.90

Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen findest Du auf der Dessertseite.
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dauptspeisen

Hinweis: Unsere Bratkartoffeln enthalten Speck und Zwiebeln.

Schnitzel vom Strohschwein
mit Bratkartoffeln & Zitrone

...mit Pfifferlingsrahm

...mit Beilagensalat

Original Eck Curry
Currywurst vom Strohschwein mit Currysauce, Rostzwiebeln
& wahlweise mit Fritten oder Bratkartoffeln

Cordon Bleu vom Strohschwein
mit Gruyére & Saftschinken, Preiselbeeren, Bratkartoffeln
& Gurkensalat

...mit Pfeffersauce

Wiener Schnitzel vom deutschen Wiesenkalb
mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren & Zitrone

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt)
mit Remoulade, bunt gemischtem Wildkrautersalat & Bratkartoffeln

Backhendl
mit Gebackenen Hahnchenoberkeule mit hausgemachtem
Kartoffel-Gurkensalat, Remoulade & gertstetem Haselnussol

Hausgemachte Buletten
mit Pfeffersauce, Marktgemuse & sahnigem Kartoffelplree

“Hleischlos

Kéasespatzle
mit Rostzwiebeln & buntem Salat

Vegane Wildkrautermaultaschen
mit Erbsencréme, marinierten Krautersalaten
& gebratenen Pfifferlingen

Mebr aus dem Meen

Gebratenes Saiblingsfilet
mit Linsengemiise, Dijon-Senfschaum,
gebratenen Pfifferlingen & Tomate

Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen findest Du auf der Dessertseite.
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Lum Absefluss

Pfirsich Melba 2.0 8.50
Vanille Pfirsichparfait mit pochiertem Pfirsich & Himbeersauce

Schokoladenmousse 7.50
mit marinierten Beeren

Hier finden Sie unsere Allergen- & Zusatzstoffkarte!

Alle Infos zu Allergenen & Zusatzstoffen per QR-Code abrufen.
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