
Saisonkarte - Grünkohl & Ente

17.90... mit Bregenwurst & Salzkartoffeln 2a,3,52,61,71

14.90Hannöverscher Grünkohl
mit Salzkartoffeln

61,71

17.90... mit Kassler & Salzkartoffeln 2a,3,52,61,71

8.90Kürbiscremesuppe
mit gerösteten Kernen & Kernöl

52,59,60

21.90... mit Zweierlei & Salzkartoffeln 2a,3,52,61,71

32.90Geschmorter Hirschbraten aus dem Aller-Leine-Tal
mit Apfelrotkohl, Rotweinbirne & Kürbis-Serviettenknödel

52,54,60,66

27.90Knusprig gebratene Bauernente
mit Majoranjus, hausgemachtem Apfelrotkohl
& handgemachten geschmelzten Klößen

52,54,66

8.90Hausgemachter Bratapfelcrumble
mit Zimtschneckeneis von Birne & Beere

52,54,59,66,73

Unsere Weinempfehlung
Merlot Borell Diehl
0,2l      6.20
0,75l    24.00

Menü 
Niedersächsische Hochzeitssuppe
mit Eierstich, Spargel & Mettklößchen 

Knusprig gebratene Bauernente
mit Majornajus, hausgemachtem Apfelrotkohl

& handgemachten geschmelzten Klößen 

Zweierlei Mousse von der Original Beans Schokolade
mit saisonalem Sorbet & karamellisierter Schokolade 

41.50


